
達德商工餐飲科實習專業教室緊急應變計畫暨意外傷病處理流程 

處理原則： 
 

救人第一，以正確的判斷、迅速護送至醫院、妥善的照顧。

處理流程： 

一、狀況發生：發現者：同學或任課老師。

二、通知相關人員：

 

 

 

三、科辦須派人到現場協助處理，並馬上告知實習處（分機 156、158、178）。

四、護送安全地點：就地待援或送至學校健康中心。 

五、確認處理方式：由專業校護確認是否轉送醫院或緊急處理或留至康中心觀察。

六、轉送醫院：打 119 叫救護車；教官、導師或校護、同學隨同照顧。 

七、通知家長：由導師和輔導教官協同處理。 
 

八、醫療照顧：至少留一位老師或兩位同學照顧並隨時與學校健康中心保持聯繫。

九、填報處理記錄：任課教師及參與處理之相關同仁及同學。 

十、請任課老師在場地有危險性時進行隔離及警示及安撫學生情緒。 
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