
達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 蔬果雕刻蔬果雕刻蔬果雕刻蔬果雕刻 第13週  簽 收  單
　　 

項次 品　　　名 單位 數量

刀具保養

2024/5/6 ⼀ 餐三丙選-舊⻄下

2024/5/6 ⼀ 餐三丁選-315下

⼀⼆年級多元週

刀具

磨刀石

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 咖啡實務咖啡實務咖啡實務咖啡實務 第13週  簽 收  單
　　 

項次 品　　　名 單位 數量

義式咖啡實作

自烘咖啡豆 克

保久乳 罐

以下空白

需要相關器具，請提早填單。以利準備

2024/5/7 ⼆ 餐三信、餐三義、烘三信

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 穀類加工穀類加工穀類加工穀類加工 第13週  簽 收  單 烘三信

　　 

項次 品　　　名 單位 數量

冬瓜糖 斤 3

肥豬肉 (肥瘦5:5)絞2次 斤 1.7

白芝麻 兩 10

糕仔粉 斤 3

熟香蕉 根 20

全麥吐司 條 4

老婆餅壓模 個 10

以下空白

2024/5/10 五 烘三信穀類加工10組

中粉 斤 4.5

糖粉 斤 7

香蕉巧克力捲 豬油 斤 5.5

老婆餅 低粉 斤 3.5

雞蛋 斤 3

巧克力醬 罐 2

杏仁角 兩 6

肉桂粉 兩 2

細砂糖 斤 1

麵包粉 兩 6

鮮奶油 罐 0.5

花嘴 個 2

擠花袋 個 2

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 無國界無國界無國界無國界 第13週  簽 收  單 餐三信

　　 

項次 品　　　名 單位 10組

韓式泡菜 斤 3

韓式年糕 包 2

蔥 斤 0.4

小蝦仁 斤 2

洋蔥 粒 5

馬鈴薯 粒 10

紅蘿蔔 條 3

豬絞肉 斤 2.5

韓式炸醬 <春醬> 包 5

熟白烏龍麵 斤 5

以下空白

2024/5/9 四 餐三信選-10組

雞蛋 顆 10

韓式泡菜炒年糕 中筋麵粉 斤 5

泡菜煎餅 太白粉 斤 1

韓式炸醬麵 基本調味料⼀箱

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 蛋糕製作蛋糕製作蛋糕製作蛋糕製作 第13週  簽 收  單 烘三信

　　 

項次 品　　　名 日期 班級

液體蛋白 烘三信蛋糕製作 瓶 10

以下空白

2024/5/9 四 烘三信蛋糕10

鹽 克 100

塔塔粉 克 120

砂糖 克 6600

低筋麵粉 克 3600

玉米粉 克 1200

香草粉 克 50

香草天使蛋糕

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 烘焙製作烘焙製作烘焙製作烘焙製作 第13週  簽 收  單
　　 

項次 品　　　名 單位 數量

山形白土司

高粉 克 12600

酵⺟粉 克 420

奶粉 克 540

砂糖 克 1080

鹽 克 420

白油 克 1100

2024/5/10 五 餐三信烘焙10

2024/5/10 五 餐三義烘焙9

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 茶道藝術茶道藝術茶道藝術茶道藝術 第13週  簽 收  單
　　 

項次 品　　　名 單位 數量

理論課

需要相關器具，請提早填單。以利準備

2024/5/8 三 餐三甲、餐三信、餐三丙

2024/5/10 五 餐三⼄、餐三丁、烘⼆信、餐三義5

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 宴席料理宴席料理宴席料理宴席料理 第13週  簽 收  單
　　 

項次 品　　　名 單位 11組

白蝦 尾 88

蔥 兩 5

蒜頭 兩 5

辣椒 條 11

熟鵪鶉蛋 斤 1

芋頭 顆 3

子排 斤 2.8

薑 斤 0.9

炸豬皮 兩 1.8

以下空白

2024/5/6 ⼀ 餐三丙11組

2024/5/9 四 餐三甲10組

2024/5/9 四 餐三⼄10組

2024/5/10 五 餐三丁10組

雞蛋 顆 11

乾香菇 克 100

吉利蝦 中粉 斤 1.5

佛跳牆 麵包粉 斤 1

扁魚 片 11

炸油 桶 3

基本調味料⼀箱

中式湯盅 個

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 宴席料理宴席料理宴席料理宴席料理 第13週  簽 收  單
　　 

項次 品　　　名 單位 10組

白蝦 尾 80

蔥 兩 5

蒜頭 兩 5

辣椒 條 10

熟鵪鶉蛋 斤 0.8

芋頭 顆 3

子排 斤 2.5

薑 斤 0.8

炸豬皮 兩 1.6

以下空白

2024/5/6 ⼀ 餐三丙11組

2024/5/9 四 餐三甲10組

2024/5/9 四 餐三⼄10組

2024/5/10 五 餐三丁10組

雞蛋 顆 10

乾香菇 克 90

吉利蝦 中粉 斤 1.5

佛跳牆 麵包粉 斤 1

扁魚 片 10

炸油 桶 3

基本調味料⼀箱

中式湯盅 個

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 地方小吃地方小吃地方小吃地方小吃 第13週  簽 收  單
　　 

項次 品　　　名 單位 11組

豬小腸 斤 2.8

菊花肉 斤 1.8

薑 兩 5.5

四神藥包 包 6

白蘿蔔 條 17

後腿絞肉 斤 1.4

蔥 兩 7.5

生白芝麻 斤 0.9

以下空白

2024/5/8 三 餐三⼄10組、餐三信10組、餐三義9組

2024/5/9 四 餐三丙11組、餐三丁10組

2024/5/10 五 餐三甲10組

11*1+10*4+9*1

餐三忠出廠

米酒 瓶 1 只給完整⼀瓶

中筋麵粉 斤 5

豬油 斤 3.5

四神湯 糖粉 兩 8

蘿蔔絲酥餅 低粉 斤 3.5

乾香菇 克 36

蝦米 兩 8

基本調味料⼀箱

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 地方小吃地方小吃地方小吃地方小吃 第13週  簽 收  單
　　 

項次 品　　　名 單位 10組

豬小腸 斤 2.5

菊花肉 斤 1.7

薑 兩 5

四神藥包 包 5

白蘿蔔 條 15

後腿絞肉 斤 1.3

蔥 兩 7

生白芝麻 斤 0.8

以下空白

2024/5/8 三 餐三⼄10組、餐三信10組、餐三義9組

2024/5/9 四 餐三丙11組、餐三丁10組

2024/5/10 五 餐三甲10組

11*1+10*4+9*1

餐三忠出廠

米酒 瓶 1 只給完整⼀瓶

中筋麵粉 斤 5

豬油 斤 3.5

四神湯 糖粉 兩 8

蘿蔔絲酥餅 低粉 斤 3.5

乾香菇 克 36

蝦米 兩 8

基本調味料⼀箱

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 地方小吃地方小吃地方小吃地方小吃 第13週  簽 收  單
　　 

項次 品　　　名 單位 9組

豬小腸 斤 2.3

菊花肉 斤 1.5

薑 兩 4.5

四神藥包 包 5

白蘿蔔 條 14

後腿絞肉 斤 1.2

蔥 兩 6

生白芝麻 斤 0.7

以下空白

2024/5/8 三 餐三⼄10組、餐三信10組、餐三義9組

2024/5/9 四 餐三丙11組、餐三丁10組

2024/5/10 五 餐三甲10組

11*1+10*4+9*1

餐三忠出廠

米酒 瓶 1 只給完整⼀瓶

中筋麵粉 斤 5

豬油 斤 3.5

四神湯 糖粉 兩 8

蘿蔔絲酥餅 低粉 斤 3.5

乾香菇 克 36

蝦米 兩 8

基本調味料⼀箱

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 蛋糕裝飾蛋糕裝飾蛋糕裝飾蛋糕裝飾 第13週  簽 收  單 烘三信

　　 

項次 品　　　名 單位 數量

神秘禮物

p151

植物性鮮奶油 瓶 6

雞蛋 顆 80

砂糖 克 1900

低筋麵粉 克 1600

玉米粉 克 400

沙拉油 克 280

奶粉 克 50

泡打粉 克 40

可可粉 克 500

小蘇打粉 克 100

三明治袋 個 100

色素 組 1

2024/5/9 四 烘三信裝飾10

⼀字花嘴

葉子花嘴

細平口花嘴

⼀字齒邊花嘴

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 西式點心西式點心西式點心西式點心 第13週  簽 收  單
　　 

項次 品　　　名 日期 班級

波士頓蛋糕

全蛋 顆 120

保久乳 克 1700

沙拉油 克 1700

低筋麵粉 克 2100

細砂糖 克 2100

玉米粉 克 430

檸檬汁 克 150

⻑春鮮奶油 罐 2

鋁派盤 個 40

2024/5/9 四 餐三義⻄點9-選修

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 甜點製作甜點製作甜點製作甜點製作 第13週  簽 收  單 烘三信

　　 

項次 品　　　名 日期 班級

液體蛋黃 烘三信甜點製作 瓶 1

以下空白

2024/5/6 ⼀ 烘三信甜點10

雞蛋 顆 8

細砂糖 克 280

低粉 克 125

玉米粉 克 75

香草粉 克 60

糖粉 克 20

保久乳 克 1200

動物性鮮奶油 瓶 4

夏洛特蛋糕 吉利丁片 克 110

白報紙 張 10

5吋海綿蛋糕模 個 40

60公分鐵尺 支 10

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 日本料理日本料理日本料理日本料理 第13週  簽 收  單
　　 

項次 品　　　名 　廠　牌　及　規　格 單位 10組

洋蔥 顆 3

蒜頭 兩 4

高麗菜 顆 1

蝦仁 斤 1.5

海膽醬 1罐80克 550 罐 0.5

牡蠣 斤 3

白蘿蔔 根 3

信州味增 包 2

海帶芽 兩 1

蔥 兩 3

以下空白

2024/5/6 ⼀ 餐三信日料-10組

2024/5/6 ⼀ 餐三義日料-9組

白米 克 1900

海膽醬炒飯 味霖 瓶 1

奶油牡蠣味噌湯 清酒 瓶 0.5

奶油 克 300

烹大師 克 50

沙拉油 罐 1

基本調味料⼀箱

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 日本料理日本料理日本料理日本料理 第13週  簽 收  單
　　 

項次 品　　　名 　廠　牌　及　規　格 單位 9組

洋蔥 顆 3

蒜頭 兩 4

高麗菜 顆 1

蝦仁 斤 1.5

海膽醬 1罐80克 550 罐 0.5

牡蠣 斤 3

白蘿蔔 根 3

信州味增 包 2

海帶芽 兩 1

蔥 兩 3

以下空白

2024/5/6 ⼀ 餐三信日料-10組

2024/5/6 ⼀ 餐三義日料-9組

白米 克 1800

海膽醬炒飯 味霖 瓶 1

奶油牡蠣味噌湯 清酒 瓶 0.5

奶油 克 250

烹大師 克 40

沙拉油 罐 1

基本調味料⼀箱

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 無國界無國界無國界無國界 第13週  簽 收  單 建三忠

　　 

項次 品　　　名 單位 4組

建三出廠

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 刀工刀工刀工刀工 第13週  簽 收  單
　　 

項次 品　　　名 單位 數量

⼀⼆多元評量週

⼀ 餐⼀義舊中下

四 餐⼀信舊中下

刀具

磨刀石

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 地方小吃地方小吃地方小吃地方小吃 第13週  簽 收  單 建三忠

　　 

項次 品　　　名 單位 4組

⼀⼆多元評量週

餐三忠出廠

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 地方小吃地方小吃地方小吃地方小吃 第13週  簽 收  單
　　 

項次 品　　　名 單位 8組

⼀⼆多元評量週

以下空白

⼀ 建⼆忠8組

三 烘⼆信9組

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 歐式麵包歐式麵包歐式麵包歐式麵包 第13週  簽 收  單 烘二信

　　 

項次 品　　　名 單位 數量

⼀⼆多元評量週

請先將新鮮酵⺟⽤完。。勿造成浪費

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 麵包製作麵包製作麵包製作麵包製作 第13週  簽 收  單 烘二信

　　 

項次 品　　　名 單位 數量

⼀⼆多元評量週

⼀ 烘⼆信麵包9

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 餅乾製作餅乾製作餅乾製作餅乾製作 第13週  簽 收  單 烘一信

　　 

項次 品　　　名 單位 數量

⼀⼆多元評量週

⼆ 烘⼀信餅乾11

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 烘焙實務烘焙實務烘焙實務烘焙實務 第13週  簽 收  單
　　 

項次 品　　　名 單位 10組數量

⼀⼆多元評量週

⼀ 餐⼆甲9

三 餐⼆⼄9

四 餐⼆丙10

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 烘焙實務烘焙實務烘焙實務烘焙實務 第13週  簽 收  單
　　 

項次 品　　　名 單位 9組數量

⼀⼆多元評量週

⼀ 餐⼆甲9

三 餐⼆⼄9

四 餐⼆丙10

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 西餐烹調西餐烹調西餐烹調西餐烹調 第13週  簽 收  單
　　 

項次 品　　　名 單位 10組

⼀⼆多元評量週

⼀ 餐⼆忠8組、餐⼆信9組

⼆ 餐⼆丙10組

四 餐⼆義8組

五 餐⼆甲9組、餐⼆⼄9組

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 西餐烹調西餐烹調西餐烹調西餐烹調 第13週  簽 收  單
　　 

項次 品　　　名 單位 9組

⼀⼆多元評量週

⼀ 餐⼆忠8組、餐⼆信9組

⼆ 餐⼆丙10組

四 餐⼆義8組

五 餐⼆甲9組、餐⼆⼄9組

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 西餐烹調西餐烹調西餐烹調西餐烹調 第13週  簽 收  單
　　 

項次 品　　　名 單位 8組

⼀⼆多元評量週

⼀ 餐⼆忠8組、餐⼆信9組

⼆ 餐⼆丙10組

四 餐⼆義8組

五 餐⼆甲9組、餐⼆⼄9組

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 宴會料理宴會料理宴會料理宴會料理 第13週  簽 收  單
　　 

項次 品　　　名 單位 9組

⼀⼆多元評量週

以下空白

三 餐⼆信9組

三 餐⼆義8組

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 宴會料理宴會料理宴會料理宴會料理 第13週  簽 收  單
　　 

項次 品　　　名 單位 8組

⼀⼆多元評量週

以下空白

三 餐⼆信9組

三 餐⼆義8組

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 家常料理家常料理家常料理家常料理 第13週  簽 收  單
　　 

項次 品　　　名 單位 10組

⼀⼆多元評量週

⼆ 餐⼆⼄9組

四 餐⼆忠8組

四 餐⼆甲9組

五 餐⼆丙10組

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 家常料理家常料理家常料理家常料理 第13週  簽 收  單
　　 

項次 品　　　名 單位 9組

⼀⼆多元評量週

⼆ 餐⼆⼄9組

四 餐⼆忠8組

四 餐⼆甲9組

五 餐⼆丙10組

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 家常料理家常料理家常料理家常料理 第13週  簽 收  單
　　 

項次 品　　　名 單位 8組

⼀⼆多元評量週

⼆ 餐⼆⼄9組

四 餐⼆忠8組

四 餐⼆甲9組

五 餐⼆丙10組

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 實一中餐實一中餐實一中餐實一中餐 第13週  簽 收  單
　　 

項次 品　　　名 單位 9組量

⼀⼆多元評量週

⼀ 實餐⼀信9組

四 實餐⼀義9組

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 一中餐一中餐一中餐一中餐 第13週  簽 收  單
　　 

項次 品　　　名 單位 11組量

⼀⼆多元評量週

以下空白

三 餐⼀丙11組 42

四 餐⼀⼄11組 42

五 餐⼀甲11組 42

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 餐飲服務餐飲服務餐飲服務餐飲服務 第13週  簽 收  單
　　 

項次 品　　　名 單位 數量

⼀⼆多元評量週

三 餐⼀信1-2

三 餐⼀義3-4

三 餐⼆忠5-7

四 餐⼀甲1-2

五 餐⼀丙1-2

五 餐⼀⼄3-4

五 烘⼀信2-4

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。



達德商工餐飲管理科/餐飲技術科/烘焙食品科實習材料

112-2112-2112-2112-2 飲料調製飲料調製飲料調製飲料調製 第13週  簽 收  單
　　 

項次 品　　　名 單位 數量

⼀⼆多元評量週

以下空白

⼀ 餐⼆甲

⼀ 餐⼆⼄

⼀ 餐⼆丙

⼆ 餐⼆義

四 烘⼆信

四 餐⼆信

五 建⼆忠

實習股長簽名 助教簽名：

任課老師簽名：

　廠　牌　及　規　格

＊＊＊＊請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點請依簽收單數量確實清點；；；；食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後食材搬離科辦後，，，，不再補發不再補發不再補發不再補發。＊。＊。＊。＊

1.若遇補助款，於日誌上備註「補助款」。

2.請確實清點食材及刀具數量。

3.請注意用刀及瓦斯安全。


